
alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt.  
bei Fragen zu Allergen und Unverträglichkeiten fragen Sie unser Personal 

 
Vorspeisen 

Klassische Rieslingcrèmesuppe  9.50 
Bouillonsuppe mit Kräuterflädli  7.00 
Bunt gemischter Salat  9.50 
Bunter Blattsalat mit gerösteten Nüssen & Kernen 12.50  
Gemüse Frühlingsrolle mit Thai Dip  8.00 

 
Hauptgerichte  

Kalbs Cordon Bleu Schauenberg 36.00 
Mostbröckli | Käse | Pommes frites  
 
Schweins Schnitzel paniert 
Pommes frites 26.00 
 
Rindsfiletwürfel  
Senfrahmsauce mit hausgemachte Spätzli        40.00 
 
Zanderfilet 
Zitronen Ricotta Ravioli | Spinat 38.00 
 
Portion Gemüse  
verschiedene Saisongemüse  7.00 

 
Wild  
Damhirsch Pfeffer 
dazu servieren wir hausgemachte Spätzli 
Rosenkohl | Blaukraut | Kastanien | Apfel | Preiselbeeren  33.00 
 

 
 
Vegi 

 Herbst Winterteller  
 Wildgarnitur | Waldpilzen 
 dazu servieren wir hausgemachte Spätzli 

Rosenkohl | Blaukraut | Kastanien | Apfel | Preiselbeeren 27.00 
 

 Thai-Curry  
 rotes thailändisches Curry | Kokosnussmilch  30.00 
 Gemüse | Jasmin Reis     

 
Hausgemachte Käsespätzli 
gerösteten Zwiebeln | Käse überbacken | Apfelmus 20.00 


